
 

 

                                               Chinese New Year  2026農曆新年晚餐  

SALAD  select one SALAD  select one SALAD  select one 

Cobb Salad 
 Grilled Chicken Breast, Ham, Egg, Romaine, Cherry Tomatoes, Cheddar Cheese, Avocado 

 

Grilled Prawn Caesar 
 Crisp Romaine, Grated Parmesan, Parma Ham Chips, Bague?e Toasts,  

Wooloomooloo Caesar Dressing 

 

Tomato Mozzarella Salad  

Rocket Leaves, Pesto, Balsamic Cream 
 

Chicken Caesar  

Crisp Romaine, Grated Parmesan, Parma Ham Chips, Bague?e Toasts  

Wooloomooloo Caesar Dressing 

Garden Salad 
Radish, Fennel, Red Onion, Cucumber, Mesclun Mix, Quinoa Puff 

 

Classic Caesar 

Crisp Romaine, Grated Parmesan, Parma Ham Chips, Bague?e Toasts 

Wooloomooloo Caesar Dressing 

STARTER STARTER STARTER 

Pan Seared Foie Gras 

Red Wine Pear, Arugula, Brioche Toast, Balsamic Cream. 

OR 

Sautéed Garlic Prawns 

Lobster Bisque, Garlic Flakes, Sofrito 

+ 

Pan Fried Hokkaido Scallops 

Apple and Mango Chutney, Salmon Roe, Parmesan Crisp 

OR 

Crab Cake 

Coleslaw, Tartar Sauce 

 

Salmon & Tuna Tartare 

Beetroot Gel, Tobico, Crème Fraiche, Focaccia Crisp 

OR 

Crab Cake 

Coleslaw, Tartar Sauce 

+ 

Prawn Cocktail  
Chilled Prawns, Cocktail Sauce 

OR 

Ham Tas?ng PlaAer 

Parma Ham, Coppa, Speck, Focaccia Crackers, Pickles 

Steak Tartare  

Chopped Tenderloin, Anchovy Cream Toasts 

OR 

Salmon & Tuna Tartare  

Beetroot Gel, Tobico, Crème Fraiche, Focaccia Crisp 

 

+ 

Crab Cake 

Coleslaw, Tartar Sauce 

 

MAIN COURSE MAIN COURSE MAIN COURSE 

200 Days Ribeye  

Black Angus Ribeye (12oz) served with the sauce of your choice 

OR 

Wagyu Sirloin MB8-9  
 350 days Grain Fed Sirloin (12oz) served with the sauce of your choice 

+ 

Pan Seared Cod Fish Fillet 
 Garlic Cauliflower Puree, Tomato Salsa, Lobster Cream Sauce 

OR 

Chicken Kiev  
Garlic Herb Bu?er, Roasted Tomato, Coral Tullie, Arugula 

+ 

Short Bone-In Rib Eye 
  100 Days Grain-Fed (1Kg+) served with the sauce of your choice 

+ 

Steam Asparagus  OR  Broccolini  OR  Creamy Spinach 

+  

French Fries  OR  Onion Rings 

 

200 Days Ribeye 
 Black Angus Ribeye (12oz) served with the sauce of your choice 

OR 

Beef Wellington (280g)  
Mushroom & Truffle Duxelle, Parma Ham, Foie Gras, Puff Pastry, Red Wine Sauce 

+ 

Pan Seared Salmon  
Fillet Leek Confit, Saffron Dill Coulis 

OR 

Grilled New Zealand Lamb Chops  
Mustard Herb Crust, Ratatouille of Vegetables, Rosemary Infused Jus 

 

+ 

Prawn and Scallops Linguine 
 Cherry Tomato, Garlic Flakes, Lobster Reducbon, Chopped Parsley 

 

+ 

French Fries  OR  Steam Asparagus OR  Sweet Fries 

100 Days Ribeye  

Grain-Fed Ribeye (12oz) served with the sauce of your choice 

 

OR 

Cajun Spiced Ribeye  

100 days Grain-Fed Ribeye (12oz) served with the sauce of your choice 

 

+ 

Grilled Cajun Pork Rack 
 Grilled Apple Slice, Grilled Broccolini, Roasted Potato, Red Wine Sauce 

 

+ 

Pasta with Foie Gras 
 Mixed Mushroom, Black Truffle Paste 

 

+ 

French Fries  OR  Creamy Spinach 

DESSERT select one DESSERT  select one DESSERT select one 

Hot Chocolate Cake 

Raspberry, Pistachio Crumbs  

Vanilla Ice Cream 

Cheesecake 

Passion Fruit Gel, Raspberry Gel  

Mixed Berries 

 

SHARING MENU FOR 5 – 7 PERSONS 

(Original Price : HK$ 3264)   Promo?onal Offer : HK$ 2880 

Passion Fruit Tart 

Passion Fruit Cremeux, Pineapple Coulis 

Yogurt Foam 

Cheesecake 

Passion Fruit Gel, Raspberry Gel 

 Mixed Berries 

 

SHARING MENU FOR 4 – 5 PERSONS  

(Original Price : HK$ 1958)   Promo?onal Offer : HK$ 1650 

Crème Brûlée 

Mixed Berries, Orange Tullie 

Cheesecake 

Passion Fruit Gel, Raspberry Gel 

Mixed Berries 

 

SHARING MENU FOR 2 – 4 PERSONS  

(Original Price : HK$ 1840)   Promo?onal Offer : HK$ 1350 

Prices are in HK$ and subject to 10% service charge 

WAN CHAI 

Available from Feb 17-19 



 

 

   

  

 

 

 

 

 

                                   Chinese New Year   2026農曆新年晚餐 

沙律  選一 

精選沙律  

烤雞胸 I 火腿 I 雞蛋 I 羅馬生菜 I 車厘蕃茄 I 車打芝士 I 牛油果  
 

烤大蝦凱撒沙律 

 羅馬生菜 I 巴馬臣芝士 I 法包多士 I 巴馬火腿脆 I Wooloomooloo 經典凱撒醬 

 

頭盤 

香煎鵝肝 紅酒梨 I 火箭菜  I烘牛油軟包 I 意大利黑醋 或 

蒜蓉虎蝦 龍蝦濃湯 I 蒜片 I 燴洋蔥蕃茄 

+ 

香煎北海道帶子 蘋果芒果醬 I 三文魚籽 I 巴馬臣芝士 或 

蟹餅 捲心菜 I 他他醬 

 

主菜 

200日穀飼肉眼扒 
黑安格斯肉眼扒 (12安士) | 選擇你喜歡的醬汁 

或 

MB9+和牛西冷  
 350日穀飼和牛西冷 (12安士) | 選擇你喜歡的醬汁 

 

+ 
香煎鱈魚  

香蒜椰菜花蓉 I 蕃茄莎莎 I龍蝦忌廉汁   

或 

基輔炸雞 
蒜蓉香草牛油 I 烤蕃茄 I珊瑚脆片 I火箭菜沙律 

 

+ 
帶骨肉眼牛扒 –  約 1公斤   

100日穀飼肉眼扒 | 選擇你喜歡的醬汁 

+ 

蒸蘆筍 或  忌廉菠菜  或  西蘭花苗 

+  

薯條   或  洋蔥圈 

 

甜品 選一 

暖心朱古力蛋糕 

紅桑子 | 開心果碎  

雲呢拿雪糕 

芝士蛋糕 

百香果啫喱 | 紅桑子醬 

新鮮雜莓 

 

共享菜單（適合 5-7人分享） 
 

推廣價 : HK$ 2880 
(原價 : HK$ 3264)   

沙律  選一 沙律  選一 

蕃茄水牛芝士沙律    

火箭菜 I 意大利青醬 I 意大利黑醋 
 

烤雞胸凱撒沙律 

羅馬生菜 I 巴馬臣芝士 I 法包多士 I 巴馬火腿脆片  

Wooloomooloo 經典凱撒醬 
 

 

頭盤 

三文魚及吞拿魚他他 紅菜頭蓉 I 飛魚子 I 法式酸忌廉 I 麵包脆片 或 

蟹餅 捲心菜 I 茴香 I 他他醬 

+ 

雞尾酒醬鮮蝦 鮮蝦 I 雞尾酒醬 或 

西班牙火腿拼盤 巴馬火腿 I 谷巴火腿 I 煙燻火腿 I 香草麵包脆片 I 醃菜 

 

主菜 

200日穀飼肉眼扒 
黑安格斯肉眼扒 (12安士) | 選擇你喜歡的醬汁 

或 

威靈頓牛柳 - 280 克 
牛柳 I 黑松露蘑菇醬 I 巴馬火腿片 I 鵝肝 I 酥皮外層 I 紅酒汁   

                                                                  

+ 

香煎三文魚      
牛油大蒜 I 藏紅花刁草忌廉汁 

或 

烤紐西蘭羊架 
芥末香草碎 I 普羅旺斯燉菜 I 迷迭香羊肉汁 

 

+ 

大蝦帶子扁意粉         
車厘蕃茄 I 蒜片 I  龍蝦汁 I 蒜 I 蕃茜 

+ 

薯條   或  蒸蘆筍 或  甜番薯條 
 

 

 

 

甜品 選一 

百香果撻 
乳酪和菠蘿醬  I 乳酪泡沫 

 

芝士蛋糕 

百香果啫喱 | 紅桑子醬 

新鮮雜莓 

 

共享菜單（適合 4-5人分享） 
 

推廣價 : HK$ 1650 
(原價 : HK$ 1958) 

田園沙律 

蘿蔔 I 茴香 I 紅洋蔥 I 青瓜 I 雜錦沙律菜 I 藜麥脆粒 
 

經典凱撒沙律 

羅馬生菜 I 巴馬臣芝士 I 法包多士 I 巴馬火腿脆片  

Wooloomooloo 經典凱撒醬 

 

頭盤 

生牛肉他他  

手切牛柳 I 鳀魚忌廉醬多士  

或 

三文魚及吞拿魚他他 

紅菜頭蓉 I 飛魚子 I 法式酸忌廉 I 麵包脆片 

+ 

蟹餅 

捲心菜  I 他他醬 

 

主菜 

100日穀飼肉眼  
穀飼肉眼 (12安士) | 選擇你喜歡的醬汁 

或 

辣香肉眼牛扒                                                    
 100日穀飼肉眼扒 (12安士) | 選擇你喜歡的醬汁 

 

+ 

烤辣香豬鞍架 
 烤蘋果片| 烤西蘭花苗| 烤薯 | 紅酒汁 

 

+ 

鵝肝野菌意大利扁意粉   
鵝肝粒 I 蘑菇 I 黑松露醬 

+ 

薯條   或  忌廉菠菜 

 

 

甜品 選一 

法式焦糖燉蛋 
新鮮雜莓 | 香橙脆片 

芝士蛋糕 

百香果啫喱 | 紅桑子醬 

新鮮雜莓 

 

 

共享菜單（適合 2-4人分享） 
 

推廣價 : HK$ 1350 
(原價 : HK$ 1840)    

所有價格以港幣計算及另收加一服務費 

適用於 2026 年 2 月 17-19 日 


